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PODERE SELVA CAPUZZA GARDA CLASSICQ
/ LOMBARDIA ROSSO SUPERIORE MADER
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VITIGN
§  TURBIANA / TUCHI

GROPPELIO / MARZEMINO
SANGIOVESE / BARBERA

BOTTIGLIE PRODOTTE
ALLANN

' 350.000

VITIGNO VINIFICAZIONE
Groppello, barbera, Acciaio e barrique
marzemino, sangiovese
GRADO ALCOLICO
VENDEMMIA 13,5%
Manuale
ETA DEL VIGNETO
RESA PER ETTARO 2003
6000 It
POTENZIALE DI SELvARRCAPUZZA
TIPOLOGIA TERRENO INVECCHIAMENTO e
Argilla con scheletro 7/10 anni 3 \"

NOTE DEGUSTATIVE

Dal colore rosso rubino intenso con riflessi violacei,
presenta profumi di frutta matura, spezie ed un accenno
di nota di pepe nero. Al gusto & fruttato, sapido ed
ampio, con una presenza tannica che ne sorregge la
struttura complessa e al contempo armonica; di
equilibrato calore e polpositd. Barrique non invasiva che
dona un delicato sentore balsamico.

GARDA GLASSICO ROSSO SUPERIORE

ABBINAMENTI

Essendo un vino complesso e di media tannicita, si . :
abbina bene a un semplice filetto di carne rossa, a Visconti 43 S.r.l.
formaggi o come vino da meditazione. Via Azzone Visconti 43,

20900 Monza MB

Tel (+39)0392301980

visconti43.com




